Plateau di affettati toscani, crostini di fegatino, lardo di Colonnata
IGP e funghi porcini con Pancetta e arista sott’olio CBT (nazionali
di nostra produzione) CAttergens: 1, G,7.11 14 €14
Pecorino gratinato ai funghi porcini*  o#zepm 5 4 €13
Crostone “Il Giardino” Pane toscano, pere, formaggio fresco 3 latti,
pancetta CBT di nostra produzione, con miele di erica dell’azienda

“BizzArnia” e radicchio julienne CAllergeni: 1, 514 €13

Ricciarelle al germe di grano (semola di grani duri antichi
Pastificio Floriddia) al ragu di cinghiale g 7.7 74 €13
Pici Senesi all’Aglione della Valdichiana D.O.P. con fonduta di

pecorino romano *

Ctttorgens: 1,3, 8, 14 €13
Lasagne alla Bolognese*

Cttorgens: 1.5, 5,7, 14 €13
Vellutata di zucca mantovana PAT aromatizzata al timo con pane

toscano croccante ed olio Evo CAltergeni: 1 €12

Penne al Pomodoro
CAttorgene: 7, 7 €8
Svizzera di Manzo con Patate Fritte®

CAttergenc: 7 €13

Suoatri Secondi

Tronco di cono “Pistoiese” con vitella nazionale, mortadella di

Prato IGP, pecorino di Pistoia, cavolo nero e crema di

patate di Momigno CAltergeni: 5,714 €20
Bistecca di Manzo alla Griglia minimo 600gr cAtergenc: 7 € 5,5/hg
Prosciutto (nazionale) al cioccolato del Madagascar su

cialda di polenta CAllergenc: 7,7 €18

Insalatona “Giardino” — insalata mista di stagione con tonno,

mozzarella e carciofi sott’olio CAttergene: G, 5,7 €14
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Patate fritte® otrgon: 7 €5
Insalata mista €5
Carote alla vichy ctrgenc: 5 €5
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